Food Spargel

Produkte: Spargel

{Ohne Zusaizstoife

Unitever Foodsolutions ist Untersuchungen
zu Folge mit der Lukull Sauce Hollandaise
Marktfilhrer. Viele Koche verwanden sie auf
Grund ihres Geschmacks, der Qualitdt und
einfachen Handlings. Sie ist schinell einsetz-
bar, servierfertig und kann ohne Bedenken
wieder erhitzt werden. Sie bleibt stabil in der
Bain-Marie und ist gratinierféhig.

Die Lukull Sauce Hollandaise ist selbstver-
standlich frei von auf der Speisekarte zu de-
klarierenden Zusatzstoffen (0.d.Z.} und er-
haltlich im 5-Liter-, 1-Liter- und auch im
250-Milliliter-Pack - zum Beispiel zum Ver-
kauf an die Gaste.
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Praktisch zu bevorraten:
1-Liter-Packungen
im »Sammelbehilter..

Extra leicht
kommi
extra gui!

tm vergangenen Jahr wurde mit sehr grolam
Erfolg die Lukull Sauce Hollandaise Balance
eingefiihrt. Auch in diesem Jahr ist sie mit
ihran 15 Prozent Fett Shooting Star der leich-
ten Kiche rund um den Spargel. Auch sie
o0.d. Z.; erhaltlich im 1-Liter-Pack.

Dan Frithiing schmecken

Dr. Oetker Food-Service stellt passend zur
Saison seine neuen leichten Suppen und
Saucen vor. Dank ihrer perfekien Optik und
des unverwechselbaren Charakters sind zum
Beispiel die ETO Royal Cremesuppen beson-
ders beliebt. Neben Frihlingszwiebel- und
Bérlauch- steht natlrlich eine Spargel-
Cremesuppe zur Verfiigung.

Sauce Hollandaise gibt es in der Instantvari-
ante oder auch pastds.

Eine ideale Ergdnzung

Dig frischli Sauce Hollandaise schmeckt, so
heiBt es, wie sethst aufgeschlagen. Mit echter
Butter und ausgewdhlten Zutaten hat man
gine immer gieich bleibend hervorragende
Qualitat.

Kiichanfertig abgefdllt im praktischen 1-Liter-
Tetra-Pak oder G-Liter-Eimer steht das Pro-
dukt jederzeit zur Verfilgung. Und da frischli
Hollandaise ungedffnat mehrere Wochen ahne
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Kihlung und selbst gedffnet noch drei Tage
im Kiihlhaus haltbar ist, ist eina Lagerung bis
zum Johannistag ohne Prohieme mdéglich,
Der praktische Kiichenhelfer eignet sich auch
hervorragend zur Hersteltung von Gratins.

Aus der Milcowelie

Mit den neuen ECHOPePP Spargelbeuteln fir
die Mikrowelle kann die heifd ersehnte Spar-
gelzeit nun noch schmackbhafter werden.
Uberzeugend sind, so der Anbieter, die kinder-
leichte Zubereitung und vor allem die kurze
Garzeit. Der ECHOPePP Spargelbeutel eignet
sich hervaorragend zum Dampfgaren von
Spargel und anderem Gemliise in der Mikro-
welle. Vitamine, Néhrstoffe sowie das Aroma
bleiben erhalten.

Die Handhabung ist einfach: Den extra lan-
gen Beutel portionsweise (500 Gramm) be-
fiillen, ab in die Mikrowelle.

Schon wenige Minuten spater kann der fertige
Spargel serviert werden.

Elegante Accessaires

Zur Spargelsaison bietet der Hamburger Ver-
sandhandler Gastronomie-Kaufhaus.de ele-
gante Accessoires rund um die edle Stange
an.

Die Kénigin des Gemiises verlangt nach einem
besenderen Ambiente: Angerichtel und ge-
halten von einem stilvoiten Ring aus Edeal-
stahl mit feiner Gravur kommen die Spargel-
stangen in diesem Jahr perfekt zur Geltung.
Das Gastrocnomie-Kaufhaus.de selzt dabei
auf den neuen Trend der Gegensatzlichkeit
von Edelstahl und MNaturstein. Auf eckigen
Schieferplatien serviert, Lritt Spargel einmal
mehr in den Mittelpunkt des Geschehens und
setzt sich in einen perfekten Kontrast zu den
dunklen Erdténen des Schiefers.

Dazu Geschaftsfithrerin Martina Timmer:
+Abgerundet wird dieser Augen-Blick durch
die Kithle des Stahls. Durch die auBerge-
wohnliche Form der Platten und die Natir-
lichkeit des Materials Schiefer wird die Ge-
samioptik noch starker hervargehoben.” 2




